AMLINGER & SOHN

NR. MAR FRUCHTAUFSTRICH VOM ROTEN
WEINBERGPFIRSICH

Der besondere Fruchtaufstrich mit dem intensiven Geschmack des hier an
der Mosel regionaltypischen Roten Weinbergpﬁrsichs. Dezente Siure. 60%
Fruchtanteil. Aus Neefer Friichten.

Der heutige roter Weinbergspﬁrsich war seit dem Mittelalter vor allem in
den klimatisch glinstigen Weinanbaugebieten verbreitet, nicht nur als
Plantage und in Streuobstwiesen, vor allem zwischen den Weinbergen
lockerten die rosa blithenden, kleinwiichsigen Biume die Landschaft aus.
Heute findet man fast nur noch an der Mosel diese Biume, aber auch hier
ging seit den 1970er Jahren durch Flurbereinigung etc. der Bestand der
Biume zuriick. In den letzten Jahren wird der rote Weinbergspfirsich aber
wieder zunehmend angebaut, einmal, weil man sich seines landschaftlich
bereichernden Bildes bewusst geworden war und natiirlich, weil man sich
wieder an den kostlichen Produ%ten aus dieser uralten Frucht erfreut.

Die Friichte sind klein, hart und spdt reifend, stark bepelzt mit blutrotem
Fruchtfleisch und intensivem Geschmack.

Herkunftsland: Deutschland
Zutaten: 60% Roter MoseIWeinberngirsich, Zucker, Geliermittel /\pfelpektin

Durchschnittliche Nihrwerte pro 100g
Brennwert 792 kJ/ 193 kcal

Fett 0,1¢g
davon gesittigte 00g

Fettsiuren

Kohlenhydrate 473 ¢
davon Zucker 46,8 g
Eiweif 0,5 ¢

Salz 0,1 ¢

Vetrieb Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
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