
NR. 56  GLÜHWEIN ROT »WÜRZIG, BEERIG, FRUCHTIG«   

verfeinert mit Orangenaromen, Zimt, Sternanis...
Leicht, fruchtig, klar und nicht zu schwer. Bei Bedarf einfach nachsüßen!
Auf ca. 60-70 Grad erhitzen, nicht kochen! Über 78 Grad Celsius
verdunstet der Alkohol und Aromen werden bitterZum ersten Mal bei uns:
Ein weihnachtlicher Wintergenuss! 
Weich, gehaltvoll, aromatisch - bei uns ein Genuss ohne Reue. Wir hatten
keine Lust mehr auf dünne, übersüßte und Kopfschmerzen machende
Glühweinchen.
Erstmals nach den sehr knappen letzten Jahrgängen können wir auch aus
dem Sonnenjahr 2022 unsere Idee eines Glühweines präsentieren. Und bei
Bedarf einfach nachsüßen!

Deutsches Erzeugnis Alc. 11% vol.; 1.0L.; Vetrieb Weinhaus Amlinger&Sohn Christian
Amlinger e.K., Neef/Mosel.


