
NR. 12 2022ER »BRAUNSCHIEFER« RIESLING
HALBTROCKEN
In den heissen Jahren liefert auch der Rosenberg vollreife wundervolle Trauben - wo es in
den eigentlich besten Lagen (karger Calmont, superheisser Frauenbergt) schon beinahe zu
trocken war. Schon unser Großvater wusste, daß der Rosenberg halbtrocken besser schmeckt
als trocken. 
Kein lauter Wein, typische Eleganz der Mosel. Gelber Glosterapfel, Mirabelle, schöne Würze.
zart mit leichten Aromen von weissen Blüten. 
Kräftig-fruchtbetonter Riesling internationalen Typs - Easy Drinking! Auch
im Rosenberg hinter dem Dorf gewachsen, säurearm. Handlese aus
Schieferlagen, auf braungrauem Schiefer gewachsen, aus genau dem unser
Gutshaus Moseluferstrasse 17 vor über 130 Jahren gebaut wurde.
Kein lauter Wein, gelber Glosterapfel, Mirabelle, schöne Würze. zart mit
leichten weissen Blüten. Wundervoll elegant, trinkt sich so weg ;-).

Mauks Hofschutser meint zum 2018er: "Ruhige, gelbfruchtige Nase mit
zart nussigen und floralen Tönen sowie angedeuteter gelber Würze.
Süßliche, teils kandiert wirkende Frucht mit nussigen Spuren, feine Säure,
erneut ein wenig gelbe Würze, pflanzliche und mineralische Nuancen, ein
Hauch Karamell, ordentlicher Abgang.".
Kurz dekantieren, dann wunderschön cremig balanciert nach Mandarine,
gelbem Glosterapfel,ja auch dazu noch grünem Granny-Smith-Apfel (ein
wahrer Apfelkorb ;-), Bienenwachs, etwas Walnuss, auch noch
Zitrusanklänge und Grpefruit, geradezu eine FruchtEXPLOSION am
Gaumen, aber dazu weich und Cremig, Anklänge von Rebholz, Marzipan
dazu noch Schiefererde, Trockenfrüchten und im Abgang Schieferquarzit.
Und dabei wundervoll alkoholarm und leicht. Das kann nur die Mosel. 
Gewachsen auf braungrauem Devonschiefer, mit Eiseneinschlüssen die
typische Farbe des Neefer Schiefers, im Steinbruch und auch bei den
Schiefersteinen unseres Gutshauses zu erkennen. 

Alk. 11.0 % vol.
Geschmacksrichtung: halbtrocken
Preis per: (10,53 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)
Ausgezeichnet:  Landesprämierung Silber
Rebsorte: Riesling
Jahrgang: 2022er
Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn
Trinktemperatur: 10-12°C
Weinart: Deutscher Qualitätswein, Weisswein
Analyse:  Alk. 10.8% vol. - Restsüße 16.1 g/l - Säure  6 g/l
Inhalt: 750ml
Verschlussart: Drehverschluss
Passende Gerichte: Fisch mit heller Sosse, Salate
Hersteller: Erzeugerabfüllung Weingut Amlinger&Sohn GbR, Neef/Mosel
Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
Allergene: ENTHÄLT SULFITE

#halbtrocken #feinherb #schiefer #handlese #riesling #rosenberg #weissweinhalbtrocken


