AMLINGER & SOHN

NR. 63 2022ER REGENT ROTWEIN

Rotwein aus der Regent-Rebe.

In gebrauchten Holzfissern ausgebaut.

Der Regent st eine Neugiichtung (1967 Kreuzung  zwischen Diana (Silvaner x
Miiller-Thurgau) und Chambourcin) und erbielt erst 1995 die deutsche und im Jabr
darauf  die  europiische  Sortenzulassung  sowie  die  Klassifizierung — zur
Qualititsweinproduktion.  Sie  war dic  erste Rebe,  gegeniiber den  bedeutenden
Mebltau-Pilzkrankbeiten der Rebe eine erbshte Widerstandskraft besitzt und trotzdem gut
schmeckt.

Weniger Pflanzenschutz, trotzdem gute gesunde aromatische Trauben

Also ist er nur 25 Jabre alt - Riesling ist dagegen ca. 500 Jabre lang, Burgunder 1500,
Elbling 2000 und Muskateller 3500 Jabre alt!

Dichte, ins Purpurrot gehende Farbe, klare, sehr intensive Frucht nach Sauerkirsche und
Brombeere, schéne, untermalende Wiirze nach Gewiirznelke und Orangenschale.

Gut zu herzbaften Gerichten wic Vesperplatten

Ausgezeichnet: Landesprimierung Silber

Dichte, ins Purpurrot gehende Farbe, klare, sehr intensive Frucht nach
Sauerkirsche und Brombeere, schone, untermalende Wiirze nach
Gewiirznelke und Orangenschale. Der neue Stern am Rotwein-Himmel?
Probieren Sie und entscheiden Sie!

[1.I] . . . .

..‘ Gut zu herzhaften Gerichten wie Vesperplatten(germfter Bergkiise, Salami,

R SOEY geriiucherter/gekochter Schinken...), gebratenen Fleischgerichten mit
REGENT Soflen, Lammkeule oder Wild.

L 16er PIWI-Preis International mit Gold 91 Punkte, 15er PIWI-Preis

International mit Gold 94 Punkte

Alk. 12.0 % vol.

Geschmacksrichtung: Rotwein

Preis per: (9,20 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)

Rebsorte: Regent

Jahrgang: 2022er

Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn

Trinktemperatur: 18°C

Weinart: Deutscher Qualititswein, Rotwein

Analyse: Alk. 11.8% vol. - Restsiifle 5.4 g/l - Siure 5.1 g/l

Inhalt: 750ml

Verschlussart: Kunststoffkork

Passende Gerichte: herzhaften Gerichten wie Vesperplatten, Kise und Wurst
Hersteller: Abfiiller Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel
Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
Allergene: ENTHALT SULFITE

H#dunkel #rotwein #frucht #bbg #sacurearm #weinundspeisen




