
NR. 33 2021ER  RIESLING STEILLAGE CRÉMANT
TROCKEN

Flaschengärung handgerüttelt. In der Nase Feuerstein und dazu tanzt dann auf Ihrer Zunge
viel Frucht wie Grapefruit mit Glosterapfel, Orange und Limonengras.

Crémant ist die Oberklasse aller Sekte und heisst: sanft ausgepresste
handgelesene Trauben, traditionelle lange Flaschengärung, handgerüttelt.
 Um Längen höhere Anforderungen als beim Sekt und viel höhere Qualität!
Wie bei Champagner, um Klassen besser und aufwendiger als beim
Supermarkt-Sekt. In der Nase Feuerstein und dazu tanzt dann auf Ihrer
Zunge Grapefruit mit Glosterapfel, Orange und Limonengras. Für diesen
Crémant haben wir speziell die Weinberge herausgesucht, die ihn leicht,
elegant und spielerisch werden lassen. Das heißt: hoch gelegene alte
Rieslingweinberge, weit über der Mosel; teils im Schatten der Mischwälder
des Hunsrücks. Alte wuchsschwache Kulturen mit wenig Laub, direkt am
Waldrand. Wenig Oechsle -  viel Charakter - viel Zitrus. So ist er bei all der
Frische weich und cremiig, mit Anklängen von gelbem Pfisich, Zitrus und
Blutorange. 

Alk. 11.5 % vol.
Geschmacksrichtung: Steillage Crémant trocken
Preis per: (17,20 Euro / Liter, Preise inkl. MwSt. zzgl. Versand)
Ausgezeichnet:  Landesprämierung Silber
Rebsorte: Riesling
Jahrgang: 2021er
Herkunft: Deutschland > Mosel > Amlinger&Sohn
Trinktemperatur: 4-6°C
Weinart: Deutscher Sekt b.A., Sekt
Analyse:  Alk. 11.3% vol. - Restsüße 22.8 g/l - Säure  5.4 g/l
Inhalt: 750ml
Verschlussart: Naturkork
Hersteller: Abfüller  Weingut Amlinger&Sohn GbR, Neef/Mosel
Vertrieb: Weinhaus Amlinger&Sohn Christian Amlinger e.K., Neef/Mosel.
Allergene: ENTHÄLT SULFITE

#riesling #schiefer #steillage #cremant #frucht #eleganz #bublbes #handlese #sektundtraubensaft


