1) 2007 - FI‘Uhjah I. April. Nach dem ausgefallenen Winter sorgt
traumhaftes Aprilwetter fur 2 Wochen Reifevorsprung - extrem friih beginnt
der Austrieb der Reben.

Ende Mai - Weinblite! Friih wie seit Generationen nicht. Spitzenjahrgangen
wie 1911, 1921 und 1959 ging auch eine friihe Blute voraus.

2) Sommer - 150(!) Tage Reife - Normal liegen nur 100

Tage oder ein paar mehr zwischen Weinbl(te und Lese. Dank frihester Blute
und nicht zu heiem Sommer konnten die Trauben 2007 extrem lange reifen
- bis zum Goldgelb der Rieslinge und Tiefschwarz des Cabernet.

Dadurch werden die Weine voller, die Trauben reichern sich mit Mineral-
stoffen an, die Sdure geht zurtick.

Der 2007er.
Was macht ein grof3es
Weinjahr aus?
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Alle unserer Weine trinken wir

selbst mit Freude - und mit etwas Stolz,
den Weinberg, das Jahr, die Aromen der Trauben
fur Sie im Glas eingefangen zu haben.
Genielden Sie unsere Weine -

Tradition, Handwerk; Weinlagen und Spuren den
Landschaft in Vollendung.

- 3) Der Herbst. Goldener Oktober! wetter nach

Mal? - Kein Regen, nachts kiihl und tags warm, in den
sonnendurchfluteten Schieferlagen spuren Sie die Mittagshitze.

. Erst das Wechselspiel zwischen Kiihle und Wérme kitzelt die

" Aromen aus den Beeren.

Selektive Lese: Dieses Jahr konnen wir gleich mehrfach durch die
Weinberge gehen und uns nur die jeweils besten Trauben

= <3 aussuchen. »EINe Intensitat der Aromen, wie
aagh=2 WIr sie noch nicht erlebt haben, das ist unsere
4 Meinung zum Geschmack der vollreifen, spat geernteten Trauben

4) Rrechts Amlinger&Sohn, Hans-Peter und Christian,

| bei der “Geburt” des Regent 2007. Diese Qualitét, die uns die
Natur gegeben hat, bewahren wir mit Erfahrung, Handwerk und
modernster Technik.

b A & 1 Sorgfaltige und Schonend, nur mit Schwerkraft, werden die g
Py = Trauben und die Maische transportiert, um die zarten Beeren ; 1 \ AM LI NG ER 0] S OH N

nicht zu verletzen und das Aroma zu wahren. -i WEINGUT - NEEF/MOSEL
- o

www.amlinger.de/herbst2007.html
Unsere Weine: www.amlinger.de/liste.html




